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Canis Restaurant
ul. Ogarna 27/28, 80-826 Gdansk
NIP: 5851439566



EST 1872

CANIS

MUSIC & WINE

Serdecznie zapraszamy na kolacje komentowang, ktérg poprowadzi Brand Ambasador

z winnicy Cantina Benanti. PrzenieSmy sie wspdlnie do stonecznej Sycylii w pierwszy dzien
kalendarzowej wiosny dzieki wyjagtkowym winom przedstawionym ponizej!

Kolacja zostanie poprowadzona w jezyku angielskim.

Wina - 6 porgcji degustacyjnych

W trakcie kolacji komentowanej pierwsze skrzypce graty bedg wina od Sycylijskiego producenta z wieloletnig,
rodzinng tradycja winiarska. Cantina Benanti korzysta z unikalnego terroir wulkanicznych zboczy Etny
i rodzimych odmian winogron.

LAMOREMIO SPUMANTE ROSATO 2020

Rézowe, wytrawne wino musujace z Sycylii, wyprodukowane z odmiany Nerello Mascalese. Wino cechuje sie
obfitoscig delikatnych, drobnych bagbelkéw. W zapachu intensywne, z delikatnymi nutami czerwonych owocéw.
W smaku wytrawne, o mineralnej strukturze i przyjemnej kwasowosci, delikatnie taniczne.

ETNA BIANCO DOC 2022

Powstaje z rodzimej, sycylijskiej odmiany carricante rosngcej na zboczach wulkanu Etna.

Krzewy majg 20 — 60 lat i dajg wino o cechach tgczacych nadmorskg mineralnosc z elegancja typowa dla gor.
Etna Bianco jest winem delikatnym w aromacie, z subtelnymi nutami jabtek i mandarynek. W ustach petne,
bogate, z niuansami gruszki.

ETNA ROSATO 2022

Etnenskie nerello mascalese tym razem w wersji rézowej. Skérki winogron macerujg zaledwie przez 12 godzin,
ale i tak udaje sie dzieki temu wydoby¢ przepiekny, bogaty, nieco rustykalny kolor rézu. Aromaty bardzo
intensywne, wyczujemy jasmin, jezyny, wisnie. Wytrawne, swieze, stone i mineralne, subtelnie taniczne

z wyrazng trwatoscig aromatéw czerwonych owocow.

ETNA ROSSO DOC 2021

Klasyka z winnicy Benanti. Etnenska mieszanka szczepdw nerello cappuccio i nerello mascalese, ktdre sg
winifikowane oddzielnie. Ten pierwszy dojrzewa wytgcznie w stalowych kadziach, za$ niewielka czes$¢ nerello
mascalese przez 8-10 miesiecy nabiera kragtosci w beczkach. W winie bez problemu wyczujemy mineralnos¢
charakterystyczng dla gleb wulkanicznych. Kolor nieco przygaszonego rubinu przypomina najlepsze wina

z Burgundii.

NERELLO CAPPUCCIO 2021

Jedno z bardzo nielicznych czystych nerello cappuccio powstajgcych na Etnie. Wino ma zywy rubinowy kolor
z fioletowymi refleksami. Znajdziemy w nim aromaty ziotowe, lekko dymne, z nutami czerwonych owocow.
W ustach jest petne, geste z bardzo okrggtymi, delikatnymi taninami.

CONTRADA CAVALIERE ETNA ROSSO DOC 2021

Czyste nerello mascalese pochodzace z wyjgtkowo nastonecznionej dziatki potozonej na potudniowo-
wschodnim zboczu Etny. Po zbiorach w potowie pazdziernika i fermentacji wino trafia na 12 miesiecy do beczek
z francuskiego debu, a pdzniej jeszcze na kolejnych 10 do stalowych kadzi. Ma elegancki rubinowy kolor.

Wsrod aromatdw mozemy wyczuc ziota, dojrzate czerwone owoce, a takze owoce lesne
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Kolacja — kuchnia autorska z dodatkiem seréw ze swiata

Przystawka (selekcja serwowana na pétmiskach)

Tatar wotowy / tacos z parmezanu / marynowany rydz / palona cebula pertowa / majonez truflowy

Figa w tempurze nadziewana serem dzersejowym blue / dressing z granatu / orzech pini / kietki rzodkiewki
Pancake ziemniaczany z serem comté / kumpiak podlaski / rukola / mus pistacjowy z estragonem

Pierozki z ciasta gyoza nadziewane serem gruyere / sos z karmelizowanej biatej cebuli / boczniak krdlewski

Danie g’réwne (do wyboru jedna pozycja z proponowanych)

Tagliata wotowa / sos bleu cheese z serem roquefort / pesto z rukoli i stonecznika / chrust ziemniaczany /
piklowana marchew

Zabnica / sos Stona Koza ze $wiezym ogdrkiem / orzo z pieczonym pomidorem / coulis ze $wiezego szpinaku /
piklowane grzyby shimeji

Baktazan panierowany w panco / sos Stona Koza ze $wiezym ogdrkiem / orzo z pieczonym pomidorem /
coulis ze $wiezego szpinaku / piklowane grzyby shimeji

Deska serow UinVCh w daniach (selekcja serwowana na pétmiskach)
Deska ser6w — parmezan, dzersejowy blue, comté, gruyere, roquefort, Stona Koza /
chutney jabtkowy z rodzynkami / orzechy wtoskie / pieczywo wtasnego wypieku / oliwa truflowa

Termin: 21.03.2024
Rozpoczecie kolacji: 18:00

Catkowity koszt: 290 zt/osoba

Rezerwacje przyjmujemy drogg mailowa: canis@canisrestaurant.pl
Wymagana przedptata za kolacje.

Niniejsze ogloszenie nie stanowi oferty w rozumieniu Kodeksu Cywilnego, lecz ma charakter informacyjny.
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