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Canis Restaurant 
ul. Ogarna 27/28, 80-826 Gdańsk 
NIP: 5851439566 

 

 
Szanowni Państwo, 

zbliża się zima, a razem z nią magiczny czas Świąt Bożego Narodzenia. To chwila, kiedy nasze myśli skierowane są 

ku najbliższym, przyjaciołom i współpracownikom. Wigilia firmowa to doskonała okazja, aby wraz z nimi podzielić 

się tym ciepłym, świątecznym klimatem. 

Rokrocznie mieliśmy zaszczyt gościć wiele firm w naszej restauracji podczas wigilijnych spotkań. I w tym roku, 

chcielibyśmy uczynić tę chwilę jeszcze bardziej wyjątkową. Nasz Szef Kuchni przygotował wyjątkowe menu, które 

zapewni niezapomniane doznania smakowe w trakcie wigilii firmowej. Tradycyjne potrawy w nowoczesnym 

wydaniu i niebanalne smaki sprawią, że ten wieczór pozostanie w pamięci Waszych gości na długo. 

Tak jak zawsze, nasza restauracja będzie zachwycać pięknym, świątecznym wystrojem, a w tle zabrzmią 

najpiękniejsze świąteczne przeboje, dodając uroku temu wyjątkowemu wieczorowi. Muzyka na żywo (od 19) wypełni 

przestrzeń dźwiękami, które wprowadzą Was w prawdziwie świąteczny nastrój. Poniżej przedstawiamy tegoroczną 

ofertę. 

Ze świątecznym pozdrowieniem, 

Zespół Canis 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  
 
 
 
 
 
 
 

Canis Restaurant 
ul. Ogarna 27/28, 80-826 Gdańsk 
NIP: 5851439566 

Obiad w godzinach 15.00 - 18.00 

Propozycja 1 - Menu 159 złotych za osobę 

Zupa (do wyboru) 

Rybna / dorsz  /  łosoś / seler naciowy / pomidor cherry  

Topinambur / puree z szarej renety / salsa z gruszki i imbiru / olej z góry św. Wawrzyńca 
 

Danie główne (do wyboru) 

Filet z kaczki / puree z czerwonej kapusty i czarnego bzu / sos tymiankowy / pieczony seler z tapenadą  
z zielonych oliwek i migdałów 

Gnocchi / sos truflowy / portobello / rukola / piklowana dynia / słonecznik 
 

Deser 

Creamaux karmelowe / kruszonka z orzechów pekan / coulis z wiśni  

 

Propozycja 2 - Menu 179 złotych za osobę 

Przystawka 

Ma as holenderski / śliwka wędzona / pomidory / ogórek kiszony / creme fraiche/ ziemia jadalna z pumpernikla 
 

Zupa 

Barszcz czerwony / uszka z grzybami  
 

Danie główne (do wyboru) 

Dorsz / jarmuż / puree z pieczonego kalafiora / sos rakowy / piklowana czerwona cebula  

Udko z kaczki / sos jeżynowy/puree z podwędzanego topinamburu / piklowana kapusta czerwona / brukselka 

  

Deser 

Makowiec / sos toffee / orzech włoski / daktyle 

  

 

 

 



  
 
 
 
 
 
 
 

Canis Restaurant 
ul. Ogarna 27/28, 80-826 Gdańsk 
NIP: 5851439566 

Kolacja – rezerwacje po 18.00 

Propozycja 1 - Menu 199 złotych za osobę 
 

Przystawka 

Kozi ser / burak pieczony / orzech laskowy / pesto z rukoli i słonecznika / ciasto filo 
 

Zupa 

Borowikowa / szare kluski / tymianek 
 

Dania główne (do wyboru) 

Łosoś / sos winno maślany z kawiorem / czarna soczewica / puree z groszku i pistacji / piklowana dynia  

Filet z kaczki / sos chlebowy / topinambur / kasztany / salsa z marynowanej szalotki i żurawiny / kapusta włoska  
 

Deser 

Tarta czekoladowa / owoce sezonowe / orzech laskowy / daktyle  

 

Propozycja 2 - Menu 219 złotych za osobę 

 
Przystawka 

Pierogi z kapustą i grzybami / sos truflowy / chrust ziemniaczany  
 

Zupa 

Homarowa / koper włoski / mule /dorsz / krewetki / pomidor cherry  
 

Dania główne (do wyboru) 

Jagnięcina / puree z pieczonej dyni i estragonu / sos z czerwonego wina / jarmuż  

Sandacz / polenta / brokuł / marynowana w buraku kalarepa / sos au poivre verte  

Gołąbki z czarną soczewicą i pieczonym bakłażanem / sos szafranowy z nerkowcem / piklowana marchew 
 

Deser 

Tiramisu pistacjowe / sos migdałowy / coulis owocowe  

 



  
 
 
 
 
 
 
 

Canis Restaurant 
ul. Ogarna 27/28, 80-826 Gdańsk 
NIP: 5851439566 

Propozycja 3 – Menu 299 złotych za osobę  
 

Przystawka  

Łosoś marynowany w zakwasie buraczanym/ puree z kalafiora   i chrzanu / piklowana kalarepa / oliwa szczypiorkowa 
 

Zupa  

Krem z dyni / mleko kokosowe / pulpety z dorsza z szyjkami rakowymi / oliwa chilli  
 

Danie główne (do wyboru) 

Turbot  / vol au vent nadziany muślinem z  ziemniaków z ogniska i borowika / sos szczawiowy / jarmuż / 
piklowane grzyby shimeji  

Wołowina chataubriand  / krewetka w tempurze / sos au poivre verte / piklowana czerwona cebula /  
puree z pieczonej gruszki i pecorino  
 

Deser  

Creamaux z karmelowej czekolady  / coulis z pieczonego jabłka z cynamonem / kruszonka orzechowa 
 

Propozycja 4 – Menu 429 złotych za osobę  
 

Selekcja przystawek (do podziału) 

Tatar z jelenia / marynowane rydze / foccacia / chips z szynki  parmeńskiej /  majonez z czarnego czosnku / szalotka / 
ogórek kiszony   

Pierogi z kaszą gryczaną, twarogiem z nerkowca i porem / piklowana dynia / sos chrzanowy z topinamburem / oliwa 
szczypiorkowa  

Przegrzebki / oliwa kombu / kruszonka z Jamon serrano / puree z kalafiora z płatkami drożdżowymi / rzodkiew arbuzowa  

Tataki z tuńczyka / sezam / awokado / serowa bułka z tapioki / ogórek kompresowany w occie jabłkowym  
 

Dania główne (do wyboru) 

Halibut biały / sos cytrynowo - kaparowy / migdały / kawior / soliród / krokiet krabowy / puree z kalafiora  

Filet mignon / foie gras / rösti / sos smardzowo - rumowy / puree z selera  z oliwa truflowa / piklowany grzyby shimeji  

Gnocchi / trufla / beyond meat / smardze / enoki w tempurze / rukola  
 

Deser  

Czekolada / philadelphia / słony karmel z borowikiem / orzech ziemny  



  
 
 
 
 
 
 
 

Canis Restaurant 
ul. Ogarna 27/28, 80-826 Gdańsk 
NIP: 5851439566 

 Propozycja 5 – Menu Surf & Turf 499 złotych za osobę  
 

Przystawka Vitello Tonnato  

Tuńczyk / cielecina / małże nowozelandzkie / kapary / pecorino / rukola / kompresowana gruszka w szafranie  
 

Zupa  

Bisque rakowy / klopsiki z kurczaka kukurydzianego i Jamon serrano  / pomidor cherry / krewetka 
 

Danie główne  

Stek z polędwicy wołowej / rös  / ogon homara / puree z pasternaku / sos au poivre verte / piklowana 
czerwona cebula / brokuł  
 

Deser  

Czarna porzeczka / tymianek / czekolada Ruby 

  

Pakiety napojów – opcjonalnie, napoje można również zamawiać z karty  

Pakiet bezalkoholowy:   Do 3 godzin: 39zł/osoba  do 7 godzin: 79zł/osoba 

Soki owocowe, domowej roboty lemoniady, kawa, herbata, woda mineralna 
 

Pakiet Canis:   Do 3 godzin: 199zł/osoba  do 7 godzin: 299zł/osoba 

Soki owocowe, kawa, herbata, woda mineralna 

Wino domu  białe oraz czerwone 
 

Pakiet Premium:   Do 3 godzin: 229zł/osoba  do 7 godzin: 359zł/osoba 

Soki owocowe, kawa, herbata, woda mineralna 

Wino domu  białe oraz czerwone 

Wódka, whisky, gin, rum, wermut 

 

Do potwierdzenia rezerwacji niezbędny jest zadatek, resztę należy zapłacić kartą lub gotówką na miejscu 
bezpośrednio po wydarzeniu. Istnieje również możliwość całościowej przedpłaty za kolację. 
Do końcowego rachunku doliczany jest serwis kelnerski w wysokości 10%. 
Niniejsze ogłoszenie nie stanowi oferty w rozumieniu Kodeksu Cywilnego,  
lecz ma charakter informacyjny. 


